
C/. Del Castell, Nº 1. 08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona). Tels. 93 640 07 00 / 93 630 33 60 - Fax: 93 640 07 04.
e-mail: elcastell@elcastell.com              www.elcastell.com

Hotel - Restaurant

MENUS PARA CELEBRACIONES
AÑO 2009



C/. Del Castell, Nº 1. 08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona). Tels. 93 640 07 00 / 93 630 33 60 - Fax: 93 640 07 04.
e-mail: elcastell@elcastell.com              www.elcastell.com

Hotel - Restaurant

ORÍGENES

El edificio original se construyó en el año 801 y fue un castillo-fortaleza
utilizado por primera vez cuando el rey francés Luís El Piadoso conquistó

la ciudad de Barcelona.

Pasó después a ser una instalación militar, por su gran valor estratégico y fue 
un punto neurálgico para las comunicaciones.

El Castillo de Sant Boi, residencia de cristianos sobrevivió a muchos ataques 
de los árabes durante la Edad Media. La clave de la victoria fue la pericia de 

los cristianos
para abastecerse de provisiones desde el Río Llobregat, a través de túneles 

subterráneos que todavía hoy existen.

El Castell fue lugar de residencia de muchos reyes, como Alfonso X El Sabio, 
Jaime I El Conquistador (durante su conquista de Mallorca), Juan I, 

Alfonso El Magnánimo y, en el siglo XVI, el Emperador Carlos I.

Todos los libros de historia, obras de arte, armaduras y muebles antiguos del 
castillo han sido donados por la familia Bertran al Archivo Histórico de 

Cataluña y al Museo de Arte de Barcelona.

En 1951 el edificio se convirtió en hotel,
hoy equipado con la más moderna tecnología.

Actualmente lo dirige la restauradora Carme Bertran i Fabra.
Desde el año 2007, El Hotel El Castell figura como establecimiento 

recomendado en la prestigiosa guía Michelin.

Gracias por acompañarnos.
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Aperitivos a escoger.
(Incluídos en el precio de los menús)

APERITIVO VIP

Tosta de Morcilla ibérica con Puré de Manzana
Mini Brochetas de Mozzarela y Tomate

Deditos Hojaldrados de Queso
Pipas de Calabaza al Aroma del Mediterráneo
Salmón marinado al Eneldo, Guacamole y Soja
Raviolis Crujientes con Salsa de Tres Mostazas

Risotto de Trigueros y Setas
“Quiche Lorraine” con Queso Idiazábal

Jabuguitos a la Sidra
Pulpo a Feira

Crema de Verano: Sopita de Frutas a la Canela
Crema de Invierno: Crema de Calabaza y Almendras

Barra Libre: Refrescos, Combinados, Gin Tónics, Vermuts, Cóctel de Bienvenida, 
Jerez Fino Alvear y Cava seleccionado.

APERITIVO CLASICO

Pulpo “a Feira”
Croquetas de Ave

Dados de Queso con Aceitunas
Cazuelita de Romescada con Mejillones de Roca
Tostadita con Tomate y “Chistorra” de Pamplona

Piña Natural con Jamón de Salamanca
Chipirones fritos a la Andaluza
Canapés de Foie y Sobrasada
Langostinos de Sant Carles

Selección de Pastas de Hojaldre
“Rossejat” de Fideos con Sepia y Allioli

Verano: Gazpacho Andaluz o Crema Fría de Melón y Jamón
Invierno: Crema de Marisco con Brunoise de Gambas

Barra Libre: Refrescos, Combinados, Vermuts, Cóctel de celebración,
Jerez y Cava

(Aperitivo a escoger. Ambos incluídos en el precio de los menús)



C/. Del Castell, Nº 1. 08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona). Tels. 93 640 07 00 / 93 630 33 60 - Fax: 93 640 07 04.
e-mail: elcastell@elcastell.com              www.elcastell.com

Hotel - Restaurant

SUPLEMENTOS DE APERITIVOS

Jamón Ibérico Cortado a la Vista
y Tostadas de Pan con Tomate

6,00 Euros / Persona

***
Tosta de Foie con reducción de Pedro Ximénez

3,00 Euros / Persona

***
Pierna Ibérica ahumada, al Estilo Canario con “Mojo Picón”

cortada a la Vista
2,75 Euros / Persona

APERITIVOS  ELABORADOS A LA VISTA DEL CLIENTE
Mini Brocheta de Cordero marinado a las Hierbas de Sant Ramon   (2,50 €)

Huevos de Codorniz fritos sobre Tostadas con Tomate y Aceite de Oliva Virgen  (1,50 €)
Mini Brocheta de Gambas a la Inglesa  (2,00 €)

Fondue de Queso al Jerez (1,50 €)
***

Los precios incluyen: centros de flores, minutas, tarjetas y fundas en las sillas,
y para nuestros clientes disponemos también de la discoteca “CLUB CASTELL ”

(Mínimo 100 Personas)

OFERTA ESPECIAL BODAS
DE OCTUBRE A ABRIL Y AGOSTO :

 5% DE DESCUENTO,                      
  DISC-JOCKEY O DISCOTECA (100 Personas Mínimo)

 Y BARRA LIBRE GRATIS 
TODO EL AÑO DE LUNES A VIERNES, SABADOS MEDIODIA Y DOMINGOS:

5 % DE DESCUENTO  

LES INVITAMOS A PASAR SU NOCHE DE BODAS EN “EL CASTELL” CON
CAVA Y CANAPES.

***
Los servicios de fotografía y video están concedidos a 

LLORENS
(Telf. 667 480 986)
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COMPLEMENTOS 

CEREMONIA CIVIL: 575 €

Ceremonia civil celebrada con un Juez 
en los Jardines del Hotel.

***
DISC–JOCKEY: 390 €

Nuestros Disc–Jockeys les amenizarán su Estancia
con las Canciones mas adecuadas

***
BARRA LIBRE DE UNA HORA: 9 € / Persona 

Un gran Surtido de Licores y Refrescos
para el final de la Fiesta

***

OTRAS ACTUACIONES, A CONSULTAR

***

SERVICIO DE AUTOCARES, LIMOUSINES Y COCHES DE CABALLOS

***

SERVICIOS DE CANGURO: 175 €

Disponemos de un Servicio de Canguro para que los Padres
puedan disfrutar del Banquete sin estar pendiente de los Niños

MINUTAS

Posibilidad de elección

FLORES

Decoración floral de las mesas del aperitivo, velas en los jardines,
columnas de flores...
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MENU 1
 

APERITIVO 
 

***

ENSALADA DE PIÑA, GAMBAS Y SALMON AHUMADO
A LA VINAGRETA DE CAVA

***

SORBETE DE LIMON CON LIMA

***

REDONDO DE TERNERA D.O. GIRONA A LAS ALMENDRAS

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

***

Nuviana Chardonnay Blanco D.O Valle del Cinca
Vinya Extríssima Bach Tinto D.O. Catalunya

Cava Gran Bach Brut
Aguas Minerales

Café concentrado
Petits Fours

Carrito de Licores, Brandys y Whiskys
Precio: 77,00 Euros + 7% IVA
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MENU 2
 

APERITIVO 

***

RODABALLO ASADO A LA CREMA PARMENTIER Y AJOS TIERNOS CONFITADOS

***

SORBETE DE MANDARINA CON FRAMBUESA

***

JARRETE DE TERNERA A LA SALSA DE CABERNET SAUVIGNON
Y PATATAS ANNA

*** 

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

***
Nuviana Chardonnay Blanco D.O Valle del Cinca

Vinya Extríssima Bach Tinto D.O. Catalunya
Codorniu 1551 Brut Nature

Aguas Minerales
Café concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio: 81,00 Euros + 7% IVA
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MENU 3
 

APERITIVO 
  

***

ENSALADA DE MOZZARELA Y FRUTAS DE TEMPORADA 
CON LANGOSTINOS CONFITADOS

***

SORBETE DE LIMON CON LIMA

***

CONFIT DE PATO A LA SALSA DE CÍTRICOS 
CON RAGOÛT DE PERA Y MANGO

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

***
Nuviana Chardonnay Blanco D.O Valle del Cinca

Vinya Extríssima Bach Tinto D.O. Catalunya
Codorniu 1551 Brut Nature

Aguas Minerales
Café concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio: 85,00 Euros + 7% IVA
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MENU 4
 

APERITIVO 
  

***

MERLUZA RELLENA DE LANGOSTINOS Y JAMÓN
CON CRUJIENTE DE PATATA

***

SORBETE DE MANDARINA CON FRAMBUESA

***

MILHOJAS DE SOLOMILLO IBERICO CON MANZANA RELLENA DE FOIE
Y SALSA DE RABASOLAS

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

***
Raimat Casal D.O Costers del Segre

Viña Ederra Tinto D.O Rioja
Codorniu 1551 Brut Nature

Aguas Minerales
Café concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio: 87,00 Euros. + 7% IVA
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MENU 5
 

APERITIVO 
  

***

LENGUADO RELLENO DE GAMBAS Y AJOS TIERNOS
A LA SALSA DE ENELDO

***

SORBETE DE LIMON CON LIMA

***

MELOSO DE TERNERA A LA SALSA DE FOIE, ARÁNDANOS
 Y CRUJIENTE DE PUERRO

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

*** 
Raimat Casal D.O Costers del Segre

Melior D.O Ribera del Duero
Anna de Codorniu Brut Reserva

Aguas Minerales
Café concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio: 92,00 Euros + 7% IVA
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MENU 6
 

APERITIVO 
  

***

SALMÓN AHUMADO CON LANGOSTINOS

***

SORBETE DE LIMON CON LIMA

***

ESPALDA DE CORDERO ASADA AL ESTILO DE SEGOVIA

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

*** 
Raimat Casal D.O Costers del Segre

Melior D.O Ribera del Duero
Anna de Codorniu Brut 

Aguas Minerales
Café concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio:  96,00 Euros + 7% IVA
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MENU 7
 

APERITIVO 
  

***

SUQUET DE PESCADOS Y MARISCO  
AL ESTILO DE CADAQUES

***

SORBETE DE MANDARINA CON FRAMBUESA

***

ENTRECOT DE TERNERA A LA  SALSA DE CEPS
 Y VERDURITAS DE TEMPORADA

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

***
Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre

Melior D.O. Ribera del Duero
Cava Mas Tinell Brut Reserva Real

Aguas minerales
Café concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio: 100,00 Euros + 7% IVA
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MENU 8
 

APERITIVO
  

***

MARISCADA “EL CASTELL”
(Bogavante, langostinos, cigalas, cañaillas y mejillones)

***

SORBETE DE LIMÓN CON LIMA

***

SOLOMILLO DE BUEY CON FOIE, ESPÁRRAGOS TRIGUEROS
 CEBOLLITAS GLACÉ

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

***
Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre

Luis Cañas D.O.Rioja
Cava Mas Tinell Brut Reserva Real

Aguas Minerales
Café Concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio: 104,00 Euros + 7% IVA
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MENU 9
 

APERITIVO
  

***

BOGAVANTE FRESCO CON TRÍO DE LECHUGAS
AMARGAS Y SALSA ROMESCO

***

SORBETE DE MANDARINA CON FRAMBUESA

***

SOLOMILLO DE TERNERA
SOBRE CAMA DE SETAS Y SALSA DE ROMERO

***

GRAN PASTEL DE CELEBRACION

***
Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre

Luis Cañas D.O.Rioja
Cava Mas Tinell Brut Reserva Real

Aguas Minerales
Café Concentrado

Petits Fours
Carrito de Licores, Brandys y Whiskys

Precio: 116,00 Euros + 7% IVA
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NUESTRA SELECCIÓN DE PASTELES

MASSINI
MOUSSE DE LIMÓN

MOUSSE DE CREMA CATALANA
NATA Y TRUFA

SACHER
MARC DE CAVA

CREMA CATALANA CON FRUTAS NATURALES
MOUSSE DE CAVA BRUT NATURE A LA NARANJA

SELVA NEGRA

MENU INFANTIL
(Hasta 12 años)

APERITIVO
***

ENTREMESES ó CANELONES ó MACARRONES
***

POLLO AL HORNO CON  PATATAS
ó

CALAMARES A LA ROMANA
ó

ESCALOPA CON PATATAS

***
HELADO INFANTIL

***
PASTEL DE CELEBRACION

***
Aguas Minerales

Refrescos

Precio: 42,75 Euros + 7% IVA


