MENU SETMANAL DE L'11 AL 15 DE MARC Preu: 19,50 € IVA inclos

AMANIDA VARIADA AMB TONYINA I ESPARRECS BLANCS
Ensalada variada con atun y esparragos blancos
o}

CREMA DE CARBASSO AMB CROSTONS DE PA
Crema de calabacin con cuzcurros
o}

MONGETES ESTOFADES / Judias estofadas
o
TAGLIATELLE AL PESTO AMB PARMESA
Tagliatelle al pesto con parmesano
o}

OUS ESTRELLATS AMB PERNIL IBERIC I PATATES
Huevos estrellados con jamon iberico y patatas
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FIDEUA AMB VERDURES / Fideud con verduras
0
SUPREMA DE SALMO AMB SALSA TARTARA, ESPARRECS
DE MARGE I TOMAQUETS CHERRY
Suprema de salmon con salsa tartara, esparragos trigueros y tomates cherry
o
PALIS DE XAI A LA BRASA AMB MONGETES I PATATES AL CALIU
Palpis de cordero a la brasa con alubias y patata “al caliu”
o
SECRET DE PORC A LA BRASA AMB ESCALIVADA I PARMENTIER DE PATATA
Secreto de cerdo a la brasa con escalivada y Parmentier de patata
o
ENTRECOT DE VEDELLA AMB PEBROTS DEL PIQUILLO I GRATEN DE PATATA
Entrecot de ternera con piquillos y graten de patata (Supl. 5,50€)
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AMANIDA DE FRUITES NATURALS / Ensalada de frutas naturales
MEL I MATO / R:quesc')n con miel
SORBET? Sorbete
MINI REBOSTERIA AMB CREMA ANGLEOSA/ Mini reposteria con crema inglesa
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COPA DE VI DE LA CASA/CERVESA o AIGUA MINERAL i CAFE
(REFRESC: Supl. 1€)

amb productes frescs del Parc Agrari del Baix Llobregat



