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CARTA RESTAURANT
BLANC & NEGRE 2025 @

Entrants & Per Compartir

0 Pernil Ibéric acompanyat de Pa de Vidre amb Tomaquet i Oli d"Oliva 22€
0 ° Anxoves del Cantabric 0,0 amb Pa de Coca i Oli d” Oliva Verge Extra i Pebre Rosa(5 unitats) 19€
CB Pa de Vidre amb Tomaquet i Oli d"Oliva Verge Extra (10 unitats) 5,50€

@ ° Macedonia de Tomaquets Temporada Kmo amb Ventresca Tonyina i Piparres Confitats 16€

0 @ Amanida Tébia amb Formatge de Cabra, Ruca, Mel, Nous i Reduccid de Balsamic 16
o @ Calamarcets a I'Andalusa amb Llagrima de Maionesa de Lima 16€
0 (.B Croquetes de “Rabo de Toro” 2,50€ unitat
0 0 @ Croquetes De Cuit, de Pernil Ibéric o de Bolets 2€ unitat
@ 0 CB Musclos de Roca al Vapor o a la Marinera amb el seu Toc Citric 16,50€
@ Graellada de Verdures de Temporada amb Salsa Romesco 15€
@ @ 0 Llagostins en Tempura amb Mel Picant 16,50€

OO O rappardelle al Pesto amb Tomaquet Sec 8¢
O O canelons “El Castell” Gratinats 16€
O O racis de Pa 250 €
O O rasenseciuten s50¢

PER A COMPARTIR EL NOSTRE PICA-PICA (min. 2 persones)
Prev 24€ p/p

@ Espatlla Ibérica amb Pa de Vidre i el seu Tomaquet

0 Amanida de Formatge de Cabra Gratinat amb Fruits Secs

@ (.B Llagostins en Tempura amb Mel Picant

0 CB Alberginies arrebossades amb Formatge de Cabra i Mel de Canya
o Pop Glacejat sobre Graten de Patata



€Els nostres Arrossos & Fidevas (min 2 Pax)

0 @0 Arros de Verdures Kmo de Temporada o 17€ p/p
@ @ 0 Arros del Senyoret amb Gambes, Sépia i Calamar 21€ p/p
@o @0 Arros Negre amb Gambes, Sépiai el seu Alli Oli Suau 21€ p/p
@ 0 0 Arros Cremds de Rap i Llagostins 22€ p/p
0 @0 Fideua de Verdures Kmo de Temporada 17€ p/p
@ @ 0 Fideua del Senyoret amb Gambes, Sépia i Calamar 19,50€ p/p

Del Mar a la Tavla!

£S5
e ° Tronc de Llug a la Romescada amb Cloisses { % N 19€
° 0 Llom de Bacalla a la “Llauna” amb Mongetes del Ganxet 19€
0 ° 0 Bacalla a la Muselina de Poma amb Confitura de Tomaquet 19€
0 0 Pop Glacejat sobre Gratén de Patata 18¢€
@ e Suquet de Rap amb Cloisses i Cigales 23€
Pels més carnivors
* Totes Les nostres Carns, van Acompanyades de Patates Gajo Especiades i Pebrots del Padré *
Filet de Vedella de Girona 24,50€
0 0 Costelles de Cabrit Arrebossades g 20€
Entrecot de Vedella de Girona z 21€
Chuletd de Vaca 1kg Madurada 3 Mesos (a compartir 2 pers.) S 59€
Suggeriments de Temporada
0 e @ Magret d"anec Pato amb Parmentier i Reduccié de Citrics i Poma 22€
@ Peix del dia (a la Donostiarra o a la Sal) 25¢€
@ e Caneld Farciment d'Anec i Poma amb Salsa de Foie i Trufa Negra 16€

0 Lingot de Cua de Toro Desossat al Porto sobre Carpaccio de Poma Rostida 19€



Pels més Pequers! (Fins a 12 Anyy)

Ment Infantil
Primer Plat + Segon Plat + Postre + 1 Beguda

Primers Plats
Macarrons Bolonyesa o Canelons el Castell o Arros a la Cubana

Segons
Escalopins de Pollastre a la Milanesa amb Patates Fregides
Hamburguesa de Vedella amb Patates Fregides
Fish & Chips

Postres
Tarrina de Gelat o Fruta Tallada o Crema Catalana

)
Plat Unic + Postre + 1 Beguda

Macarrons Bolonyesa + Hamburguesa amb Patates Fregides + Gelat
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Postres

Xocolata i Caramel en textures 6,90¢€

De base pa de pessic de xocolata intensa, farcit amb mousse de xocolata negra d'interior
toffé caramel salat. Acabat per fora amb una fina capa de xocolata negra cruixent,
decorat amb una teula de xocolata negra

Cruixent d” Avellana en Tres textures 6,50€

Tres textures d'Avellana: mousse d'avellana, pa de pessic d'avellana i cruixent d'avellana.
De base un sablé de mantega. Acabat amb una glacejat de xocolata amb llet, crema
d'avellana i una teula fina de xocolata amb llet

Puding Casola amb Crumble de Galeta i Gelat de Vainilla 6,00¢€
Llet macerada a baixa temperatura amb ou, sucre i galeta
Mousse de Xocolata Blanca i Mango 6,90€

De base un pa de pessic de iogurt, mousse de xocolata blanca, d'interior una compota de
manec i acabat amb un glacejat déna maracuia. Decorat amb coco ratllat i estrella de
xocolata blanca

Torrija de Briox 6,00¢€

Torrija de Briox amb Gelat de Crema Catalana
Jardi de Fruites Naturals i Tropicals 6,00€

Kiwi, Mango, Pinya, Meld, Fruita del Drac, Taronja i Fruits Vermells



