
 

 

 

 

MENÚS CELEBRACIONS 2026 
 

 
MENÚ CELEBRACIÓ - Nº1 

 

 

PICA PICA A COMPARTIR SERVIT A TAULA: 

Muntadet de Pernil Ibèric sobre Pa de Vidre, Tomàquet i Oli d'Oliva Verge Extra 
Cullereta de Salmó Fumat amb Mango i Crema de Formatge al Anet 

Gotet d'Ensalada Russa amb Maionesa de Musclos a l'Escabetx i les seves Torradetes 
Duet de Selecció de Croquetes: Galta de Vedella & Albergínia amb Idiazábal i Tomàquet Sec 

Cilindre de Patata Brava amb Salsa Suau d’All i Oli i Cítrics 
 
 

SEGON PLAT A ESCOLLIR: 

Galta Ibèrica en el seu Suc de Rostit  

amb Bolets de Temporada 

o 

Tronc de Lluç a l'Estil Santurce  
amb Espinacs Baby i Cruixent de Pernil Ibèric 

 
 

POSTRE: 

Pastís de Celebració a Escollir: 

(Massini, Sacher o Selva Negra) 

 

*** 
 

Celler Durant el Banquet: 

Aigua Mineral, Refrescs i Cerveses 

Vi Blanc Nuviana Chardonnay, D.O. Catalunya 

Vi Negre Raimat Clamor, D.O. Costers del Segre 

Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava 

 
Infusions i Cafès 

 
 

Preu: 56,00€ / per persona (IVA Inclòs)



 

 

 

 

 

MENÚ CELEBRACIÓ - Nº2 

 

 
PICA PICA A COMPARTIR SERVIT A TAULA: 

Muntadet de Pernil Ibèric sobre Pa de Vidre, Tomàquet i Oli d'Oliva Verge Extra 
Cullereta de Salmó Fumat amb Mango i Crema de Formatge al Anet 

Gotet d'Ensalada Russa amb Maionesa de Musclos a l'Escabetx i les seves Torradetes 
Duet de Selecció de Croquetes: Galta de Vedella & Albergínia amb Idiazábal i Tomàquet Sec 

Cilindre de Patata Brava amb Salsa Suau d’All i Oli i Cítrics 

SEGON PLAT A ESCOLLIR: 

Tournedó de Carrillada de Vedella Guisada  

sobre Mousse de Patata i Codony amb Salsa P.X 

o 

Fricandó de Llom de Llobarro 
amb Bolets de Temporada i Cloïsses 

 
 

POSTRE: 

Pastís de Celebració a Escollir: 

(Massini, Sacher o Selva Negra) 

 

*** 
 
 

Celler Durant el Banquet: 

Aigua Mineral, Refrescs i Cerveses 
Vi Blanc Nuviana Chardonnay, D.O. Catalunya 

Vi Negre Raimat Clamor, D.O. Costers del Segre 
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava 

 
Infusions i Cafès 

 
 

Preu: 61,00€ / per persona (IVA Inclòs)



 

 

 

 

MENÚ CELEBRACIÓ - Nº3 

PICA PICA A COMPARTIR SERVIT A TAULA: 

Muntadet de Pernil Ibèric sobre Pa de Vidre, Tomàquet i Oli d'Oliva Verge Extra 
Cullereta de Salmó Fumat amb Mango i Crema de Formatge al Anet 

Gotet d'Ensalada Russa amb Maionesa de Musclos a l'Escabetx i les seves Torradetes 
Duet de Selecció de Croquetes: Galta de Vedella & Albergínia amb Idiazábal i Tomàquet Sec 

Piruleta de Llagostí Arrebosat en Panko amb Salsa Tàrtara 

PRIMER PLAT A ESCOLLIR: 

Carpaccio de Tomàquet Monte Rosa amb Burrata,  

Tomàquets Cherry Confitats i Alfàbrega Fresca a la Vinagreta d'Encurtits 

o 

Salmorejo d'Alvocat, Formatge Feta  

i Ou Poché amb Sèsam 

 
 

SEGON PLAT A ESCOLLIR:  

Xai sense os Confitat amb Cebes Caramel·litzades  

i Parmentier de Carbassa 

o 
Llom de Bacallà Melat amb Salsa de Taronja,  

Cremós de Patata i Wakame 

 
 

POSTRE: 

Pastís de Celebració a Escollir: 

(Massini, Sacher o Selva Negra) 

 

*** 

Celler Durant el Banquet: 

Aigua Mineral, Refrescs, Cerveses 
Vi Blanc Bitácora Verdejo, D.O. Rueda 

Vi Negre Heredad Don Tomás Crianza, D.O.C. Rioja 
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava 

 
Infusions i Cafès 

 

Preu: 69,00€ / per persona (IVA Inclòs)



 

 

 

 

MENÚ CELEBRACIÓ - Nº4 

PICA PICA A COMPARTIR SERVIT A TAULA: 

Muntadet de Pernil Ibèric sobre Pa de Vidre, Tomàquet i Oli d'Oliva Verge Extra 
Cullereta de Salmó Fumat amb Mango i Crema de Formatge al Anet 

Gotet d'Ensalada Russa amb Maionesa de Musclos a l'Escabetx i les seves Torradetes 
Duet de Selecció de Croquetes: Galta de Vedella & Albergínia amb Idiazábal i Tomàquet Sec 

Piruleta de Llagostí Arrebosat en Panko amb Salsa Tàrtara 

PRIMER PLAT A ESCOLLIR: 

Bouquet d'Amanida de Vieires i Llagostins  

amb Carpaccio d’Alvocat i Mango a la Vinagreta Suau de Mel i Cítrics 

o 

Caneló de Brandada de Bacallà amb Cloïses Gallegues 

sobre Crema de Llamàntol i Pètals de Flors 

SEGON PLAT A ESCOLLIR: 

Costella de Vedella Cuinada a Baixa Temperatura  
sobre Bastó de Patata i Romaní al seu Suc de Rostit 

o 
Suprema de Turbot acompanyat de Patates al Forn  

amb Saltejat d'Alls i Calamars al seu Suc 
 
 

POSTRE: 

Pastís de Celebració a Escollir 

(Massini, Sacher o Selva Negra) 

 

*** 

Celler Durant el Banquet: 

Aigua Mineral, Refrescs, Cerveses 
Vi Blanc Bitácora Verdejo, D.O. Rueda 

Vi Negre Heredad Don Tomás Crianza, D.O.C. Rioja 
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava 

 
Infusions I Cafès 

 

Preu: 79,00€ / per persona (IVA Inclòs)



 

 

 

 

(Opció 1) PLAT COMBINAT INFANTIL
 

PLAT PRINCIPAL: 

Macarrons a la Bolonyesa amb Formatge Ratllat  

& Llibrets de Pernil Dolç i Formatge amb Patates Fregides Naturals 
 

 

POSTRE: 

Terrina de Gelat (Vainilla i Xocolata) 

 

Preu: 25 € per nen/a (IVA Inclòs) 

***

(Opció 2) MENÚ CELEBRACIÓ INFANTIL 

 

PRIMER PLAT A ESCOLLIR: 

Raviolis Farcits de Carn a la Napolitana 
o 

Canelons Farcits de Carn Gratinats amb Beixamel 
o 

Macarrons a la Bolonyesa amb Formatge Ratllat 
o 

Arròs a la Cubana amb Tomàquet Fregit Confitat i Ou Ferrat 
 
 

SEGON PLAT A ESCOLLIR: 

Cuixa de Pollastre al Estil de L’Àvia amb Patates Fregides Naturals 
o 

Llibrets de Pernil Dolç i Formatge amb Patates Fregides Naturals 
o 

Soldadets de Rap a la Romana amb Patates Fregides Naturals 
o 

Hamburguesa de Vedella amb Patates Fregides Naturals 

 

POSTRE A ESCOLLIR: 

Pastís de Celebració o Terrina de Gelat (Vainilla i Xocolata) 

 

Beguda Durant el Banquet: 
Aigua Mineral i Refrescs 

 

Preu: 35 € per nen/a (IVA Inclòs) 
*Aquests Menús Seran Disponibles només per a Nens de Fins a 12 Anys* 



 

 

 

 

MENÚ CELEBRACIÓ VEGÀ 

 

 
PICA PICA SERVIT A TAULA: 

Coca d´Escalivada amb Llàgrima de Romesco 
Hummus de Remolatxa amb Crudités i Nous 

Rock & Rolls de Mango i Pinya 
Croquetes Casolanes de Bolets 

Burguer Vegan 
 

 

PRIMER PLAT A ESCOLLIR: (Només en els Menús nº3 i nº4) 

Sopeta Freda de Maduixots amb Sorbet de Patata Violeta 
o 

Caneló Cruixent Farcit de Verduretes de Temporada 
o 

Crema de Bolets de Temporada i Trufa Negra 
 

SEGON PLAT A ESCOLLIR: 

Arròs de Verduretes ECO  
o 

Bouquet de Ratatouille al Forn amb Herbes Provençals 
o 

Niu de Papardelle Saltejat amb Pesto i Tomàquets Cherry 
 

 

POSTRE A ESCOLLIR: 

Macedònia de Fruites de Temporada 
o 

Caipirinha amb Catxaça i Gelat de Coco 

 o 

Meló o Sindria Osmotizada amb Sangría (Segons Temporada) 
 

 

Celler Durant el Banquet 
Mateix Celler del Menú Escollit 

 

Preu: Mateix preu del Menú d´Adult Escollit pel grup 
*Adaptem els menús a Qualsevol Tipus d´Al.lèrgia o Intolerància (prèvia antelació) 

 
 



 

 

 

  

 
PASTISSOS DE CELEBRACIÓ ESPECIALS (Supl. 3,50€ p/p)  

Inclou Pastís de Presentació Especial + Racions Individuals pels Convidats 
 

 

 

 

 

Lemon Pie amb Núvol: Cruixent Base Sablé de Mantega, Farcit amb una  
crema de Llimona Natural i Acabat amb un Cremós Merengue amb Núvol de Llimona 
 
 
Red Velvet: Pa de Pessic elaborat amb Remolatxa i Farciment de Crema de Formatge 

Mil Fulls de Nata o Crema: A escollir entre Nata o Crema i acompanyada amb Fruita 

Tanzanie amb Maracuià: Xocolata Negra 75% Farciment de Crema de Maracuià 

Mousse de Xocolata Blanca i Mango: Fet amb Pa de Pessic de Iogurt 

Mousse de  3 Xocolates : Suau Pa de pessic de Xocolata Negra i per sobre 
els Cremosos Mousse de Xocolata Negra, Xocolata amb Llet i Xocolata Blanca 

 
Cheescake 4 Formatges: Fusió de Gorgonzola, Parmesà, Formatge Fresc i Emmental 

Xoco-Taronja: Mousse de Xocolata Negra amb Mousse de Taronja Sanguina 

Carrot Cake amb Espècies: Cake de Pastanaga amb Ametlla, Passa, Nou i Espècies



 

 

 

 

TIPUS DE COPES DE BENVINGUDA 

A L´ EXTERIOR, SEGONS DISPONIBILITAT (OPCIONAL) 
 
 

BÀSICA: 
Els vostres Convidats Gaudiran durant 30 Minuts de Barra Oberta amb Muntatge a Exterior amb: 

Aigües, Refrescs, Cerveses, Vi Blanc, Vi Negre i Cava 
& Xips Vegetals 

 

7,50€ p/p  

(Inclou: Zona Exterior, Muntatge Tipus Còctel i Servei de Cambrer) 

 
*** 

 
 

COMPLETA: 
Els vostres Convidats Gaudiran durant 30 Minuts de Barra Oberta amb Muntatge a Exterior amb: 

Aigües, Refrescs, Cerveses, Vi Blanc, Vi Negre i Cava 
 

& Galetes de Formatge Emmental amb Pols de Festuc 
&Xips Vegetals 

& Olives Farcides 
& Tacs de Fuet 

 

9,50€ p/p  

(Inclou: Zona Exterior, Muntatge Tipus Còctel i Servei de Cambrer) 
 

*** 
 
 

PREMIUM: 
Els vostres convidats Gaudiran durant 1 Hora de Barra Oberta amb Muntatge a Exterior amb: 

Aigües, Refrescs, Cerveses, Vi Blanc, Vi Negre i Cava 
 

& Galetes de Formatge Emmental amb Pols de Festuc 
& Xips Vegetales 
& Olivas Farcides 

& Craker de Roast Beef sobre Germinats i Parmesà 
& Blinis de Salmó Fumat sobre Crema de Formatge a l'Anet 

 

16,50€ p/p 

(Inclou: Zona Exterior, Muntatge Tipus Còctel i Servei de Cambrer) 

Contractant la Copa de Benvinguda Premium,  
Disfruta sense Cost Addicional del Servei a l´Exterior de l´Aperitiu del Menú Escollit!!! 



 

 

 

 

SERVEIS OPCIONALS: 

Minutes: 2,50€ per persona (IVA Inclòs) 

Sittting (Marca Llocs): 1,50€ per persona (IVA Inclòs) 

Centres de Flor Natural: 3€ per persona (IVA Inclòs) / Tons Flor a Elecció del Client 
 

Servei Altaveu: Conexió Bluetooth: 65€ (Iva Incluido) 

Servei Micro Sense Fil: 65€ (Iva Inclòs) 
 

Pack Audiovisual: Projector, Pantalla i Altaveu pel Ball: 150€ (Portàtil Extern, Conexió HDMI) 
 

Carro de Xarrups de Licors: 3,50€ per persona (IVA Inclòs) 
(Orujo d'Herbes, Limoncello, Crema d'Orujo i Licors de Fruites) 
 

Servei DJ (Amenització Banquet + 2 Hores de Festa): 540€ (IVA Inclòs) / Hora Adicional DJ: 210€ 
Inclou SGAE i Menú Staff / No está permès el Servei de DJ extern 
 

Discoteca Club El Castell 300m en Exclusiva: 495€ (IVA Inclòs) / Disco Sense Exclusivitat: 180€ Servei de Personal 
 

Amenització de 2 Hores amb la nostra Cantant en Directe: 750€ (IVA Inclòs) No Inclou Tècnic de So 
 

Canon Fotògraf Extern: 100€ (IVA Inclòs) 
 

Menú Staff Proveïdor Extern: 50€ (IVA Inclòs) 
 

Extensió 1 Hora Addicional a la Sala: 150-180€ Segons Sala i Disponibilitat (IVA Inclòs) 
 

Candy Bar: Llaminadures, Crispetes i Gominoles: A Partir de 275€ (IVA Inclòs) 
 

Suplement por Persona (Adults i Nens) a Sala Privada (Mesos de Comunió): 5€ (Iva Inclòs) 
 

Servei de Monitores Infantils: Globoflèxia, Pintacares, Jocs, Manualitats, Enregistrament de Tik Toks, Etc... 
Max. 10 Nens (Més de 3 Anys):  A Partir de 250€ (A Consultar Segons Necessitats i Durada del Servei) 
 
 
 
 

SUPLEMENT LLOGUER ESPAIS 
Lloguer Carpa Montserrat Envidriada en Exclusiva: 
Preu per Banquet: 1.500€ (IVA Inclòs) per Servei 

Preu per Copa Benvinguda + Banquet al Mateix Espai: 750€ (IVA Inclòs) per Servei 
 

 
 

HORARIS DE LES SALES: 
Hora d´Inici de les Celebracions de Dinar: 13:00pm del Migdia 

Hora Màxima de Finalització de les Celebracions de Dinar: 18:00pm de la Tarda 
*** 

Hora d´Inici de les Celebracions de Sopar: 20:00pm de la Tarda 
Hora Màxima de Finalització de les Celebracions de Sopar: 01:00am de la Matinada 

 

 



 

 

 

CONDICIONS GENERALS DE CONTRACTACIÓ 
 

-La durada del servei del banquet serà aproximadament de 2 hores. 
 

-Aquests Menús només són vàlids per a aniversaris, batejos, comunions, noces d´or i noces de menys de 30 convidats. 
 

-Per a la reserva en ferm de l´espai contractat, serà requerida una paga i senyal de 300€, la qual es podrà fer en efectiu, 
targeta o transferència bancària. 
 

-El número total de comensals a facturar serà como a mínim el contractat amb l´establiment 72h abans de la data del banquet, 
amb independència de les que realment assisteixen definitivament, si resulten ser més, es facturaran a part. 
 

-El pagament de la totalitat del mateix, s'haurà de realitzar anticipadament, sempre com a  màxim 72h abans de l´inici de 
l´esdeveniment, el qual només es podrà fer via transferència bancària. 
 
-Parking gratuït. Plaçes limitades. 
 
-En cas d´ anulació per part del client, comportarà la pèrdua del dipòsit o paga i senyal, si la celebració s'ajorna, tampoc no es 
retornarà la paga i senyal ni quedarà a compte per a nova data. 
 

-Queda terminantment prohibit l'ús de confeti, arròs, petards, focs artificials, espelmes i cola o altres materials per enganxar 
decoració als salons que fan malbé l'estètica de les sales. El cost de neteja serà de 100€. 
 
- En cas que hi hagi algun desperfecte amb el material durant l'esdeveniment, sempre que sigui responsabilitat  del client, el 
client abonarà la quantitat corresponent que determini l'hotel. 
 

-L'animació musical dins de les sales en esdeveniments de migdia serà màxim fins a les 19h i en esdeveniments de nit fins a les 
01h. Hi ha possibilitat d'ampliar l'horari de l'animació musical a la nostra discoteca Club el Castell. 
 
-La festa a la discoteca dels esdeveniments de migdia serà màxim fins a les 21pm i esdeveniments a la tarda-nit fins a les 03am 
 
-L´hora de check-in de les habitacions són a partir de les 15pm i l´hora de check-out a les 12pm. Esmorçar: 07:30am-10:30am 
 
-En els espais exteriors, queda prohibt posar música a partir de les 22pm. (Incloent la sala Montserrat) 
 
-L'empresa disposa de proveïdors de flors, fotografia, monitores, etc.  Si el client vol contractar qualsevol servei de manera 
externa, l'empresa cobrarà un cànon (variable segons el servei). No ens fem responsables dels retards produïts en horaris per 
proveïdors externs. 
 
-El client podrà endur-se la decoració floral, però no els gerros, ja que aquests pertanyen a l'hotel. 
 
-Cànon Fotògraf Extern: 100€ + Menú Staff: 50€ p/p  
(No es permet la contractació de DJ extern sota cap concepte per normativa de l'empresa) 
 
-L'empresa es reserva el dret de variar la sala de l'esdeveniment per causes de força major o per una gran variació  
del nombre de comensals per part del client des de la dita contractació fins a la data del mateix. 

 
-Formes de pagament: Efectiu  (quantitats menors a 1.000€) i transferència Bancària per a majors imports.. 
 
-A excepció dels espais oberts, queda prohibit fumar als salons i/o zones comunes de l'hotel. 
 
-En el cas de retard de l'horari acordat per part del client en arribar (de més d'1 hora), aquest fet, comportarà una penalització 
que el client haurà d'abonar la quantitat corresponent determinada per l'hotel. 
 
-Tots els preus tenen l'IVA inclòs. 
 
-La contractació de l'esdeveniment a les nostres instal·lacions implica l'acceptació d'aquestes condicions 


