
 

 
 

 

 

 

           MENÚS COCKTAIL 2026 
 

 

              MENÚ LUNCH – Nº 1 
 

Galeta de Formatge Emmental amb Pols de Festuc 

Muntadet de Pernil Ibèric sobre Pa de Vidre i Oli d'Oliva Verge Extra 

Gotet de Crema de Meló amb Sorbet de Maracuià 

Esquitxada de Marisc amb Vinagreta de Cítrics 

Piruleta de Tomàquet Sec, Salmó Fumat i Perla de Mozzarella 

Tartaleta d'Amanida Russa amb Tàrtar de Llagostí i Piquillo 

Duet de Selecció de Croquetes 

Xucla Xup de Formatge de Cabra amb Melmelada de Tomàquet 

Gotet de Pollastre amb Panko i Curry a la Maionesa de Yuku 

& 

Estació de Fideuà a la Marinera Servit a Mini Paellitas 

*** 

Pastís de Celebració a Escollir: 

(Massini, Sacher o Selva Negra) 

 

*** 

Celler Durant el Lunch 

Aigua Mineral, Refrescs, Cerveses 
Vi Blanc Nuviana Chardonnay, D.O. Catalunya 

Vi Negre Raimat Clamor, D.O. Costers del Segre 
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava 

 

Infusions i Cafès 

 

Preu: 51,00€ / per persona (IVA Inclòs)



 

 
 

 

 
                 

             MENÚ LUNCH – Nº 2 
 

Xips Vegetals 

Galeta de Formatge Emmental amb Pols de Festuc 

Muntadet de Pernil Ibèric sobre Pa de Cristall i Oli d'Oliva Verge Extra 

Bombó de Foie Crocanti Sobre Pa de Figues 

Xarrup de Guacamole amb Nachos 

Cullereta de Salmó Marinat amb Pera Caramelitzada 

Tartaleta d'Amanida Russa amb Tàrtar de Llagostí i Piquillo 

Duet de Croquetes Premium de Txuletó de Bou 

Cruixent de Llagostí amb Llàgrima de Mel 

Cullereta de Pop sobre Patata Cremosa i Pebre vermell de la Vera 

Mini Burguer de Vedella amb Formatge Fos i Ceba Caramelitzada 

& 

Estació de Fideuà a la Marinera Servit en Mini Paelletes 
 

*** 

Pastís de Celebració a Escollir 

(Massini, Sacher o Selva Negra) 

 

*** 

 Celler Durant el Lunch  

Aigua Mineral, Refrescs, Cerveses 
Vi Blanc Nuviana Chardonnay, D.O. Catalunya 

Vi Negre Raimat Clamor, D.O. Costers del Segre 
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava 

 

Infusions i Cafès 

 

Preu: 58,00€ / per persona (IVA Inclòs)



 

 
 

                            
 

MENÚ LUNCH – Nº 3 

 

Xips Vegetals 

Galeta de Formatge Emmental amb Pols de Festuc 

Muntadet de Pernil Ibèric sobre Pa de Cristall i Oli d'Oliva Verge Extra 

Torradeta de Magret de Foie amb Perles de Sal 

Xarrup de Guacamole amb Tàrtar de Gamba 

Broqueta de Pinya Caramelitzada amb Pernil d'Ànec 

Tartaleta d'Amanida Russa amb Tàrtar de Llagostí i Piquillo 

Duet de Croquetes Premium de Txuletó de Bou 

Piruleta de Llagostí envoltat de Panko amb Salsa Tàrtara 

Cullereta de Pop sobre Patata Cremosa i Pebre vermell de la Vera 

Mini Burguer de Vedella amb Ceba Caramelitzada i Ou de Codorniz 

& 

Estació de Fideuà a la Marinera Servida en Mini Paelletes 

Estació de Formatges Acompanyats amb surtit de Pans, Grissinis i Melmelades 

*** 

Pastís de Celebració a Escollir 

(Massini, Sacher o Selva Negra) 

*** 

Celler Durant el Lunch 

Aigua Mineral, Refrescs, Cerveses 
Vi Blanc Bitácora Verdejo, D.O Rueda 

Vi Negre Heredad Don Tomás Crianza, D.O.C. Rioja 
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava 

 

Infusions i Cafès 

 

Preu: 68,00€ / per persona (IVA Inclòs)



 

 
 

 

 

 

 

LUNCH INFANTIL 

 

 
Olives Farcides 

Piruletes de Fuet 

Muntadet de Pernil Ibèric 

Triangles de Truita de Patates 

Mini Burguer de Vedella amb el seu Ketchup 

Croquetes de Pollastre 

Nuggets de Pollastre amb Salsa BBQ 

Mini Hot Dog amb Mostassa i Kètchup 

 

 ***  

Postre: 

Pastís 

o  

Terrina de Gelat (A escollir) 

 
 

*** 

 

Celler Durant el Lunch 

Aigua Mineral i Refrescs 

 

 

Preu: 38,00€ / per nen/a (IVA Inclòs) 

 

*Aquest Menú Serà Disponible només Per a Nens de Fins a 12 Anys* 



 

 
 

 

 

 

LUNCH VEGÀ 

 

Xips Vegetals 

Gotet de Crema de Meló amb Sorbet de Maracuià 

Mini Amanida de Pasta Fresca Saltejada amb Alfàbrega 

Coca d'Escalivada amb Llàgrima de Romesco 

Xarrup de Guacamole amb Plàtan Mascle 

Hummus de Remolatxa amb Crudités 

Rock & Rolls de Mango i Pinya 

Croquetes de Bolets de Temporada 

Niu de Tempura de Verdures amb Romesco 

Burguer Vegan  

Cassoleta de Fideuà de Verdures de Temporada 

*** 

Postre: 

Broqueta de Fruita de Temporada 

 

*** 

Celler Durante el Lunch 

Mateix Celler del Menú Escollit 

 

Infusions i Cafès 

 

Preu: Segons Menú Escollit / per persona (IVA Inclòs) 

*Adaptem els Menús a Qualsevol Tipus d´Al.lèrgia o Intolerància (Previa Antelació)



 

 
 

 

  

 
 
PASTISOS DE CELEBRACIÓ ESPECIALS (Supl. 3,50€ p/p)  
Inclou Pastís de Presentació + Racions Individuals per als convidats 

 

 

 
 

Lemon Pie amb Núvols: Cruixent Base Sablé de Mantega, Farcit amb una  
crema de Llimona Natural i Acabat amb un Cremós Merengue amb Núvol de Llimona 
 

Red Velvet: Suau Pa de Pessic elaborat amb Remolatxa i Farcit de Crema de Formatge 

 

Tanzanie amb Maracuià: Xocolata Negra 75% Farcit  de Crema de Maracuià 

Cruixent d´ Avellana amb Tres Textures: (Mousse, Pa de Pessic i Cruixent d´Avellana) 

Mousse de 3 Xocolates: Suau Pa de Pessic amb Xocolata Negra i per damunt 
els Cremosos Mousse de Xocolata Negra, Xocolata amb Llet i Xocolata Blanc 
 
Cheescake 4 Formatges: Fusió de Gorgonzola, Parmesà, Formatge Fresc i Emmental  

Choco-Taronja: Mousse de Negra amb Mousse de Taronja Sanguina 

Carrot Cake amb Espècies: Cake de Pastanaga amb Ametlla, Pases, Nou i Espècies



 

 
 

 

TIPUS DE COPA DE BENVINGUDA 

A L´ EXTERIOR, SEGONS DISPONIBILITAT (OPCIONAL) 
 

BÁSICA 
Els vostres Convidats Gaudiran durant 30 Minuts de Barra Oberta amb Muntatge a Exterior amb: 

Aigües, Refrescs, Cerveses, Vi Blanc, Vi Negre i Cava 

& Xips Vegetals 

 

7,50€ p/p  

(Inclou: Zona Exterior, Muntatge Tipus Còctel i Servei de Cambrer) 

*** 

COMPLETA 

Els vostres Convidats Gaudiran durant 30 Minuts de Barra Oberta amb Muntatge a Exterior amb: 

Aigües, Refrescs, Cerveses, Vi Blanc, Vi Negre i Cava 

 

& Galetes de Formatge Emmental amb Pols de Festuc 

&Xips Vegetals 

& Olives Farcides 

& Tacs de Fuet 
 

9,50€ p/p  

      (Inclou: Zona Exterior, Muntatge Tipus Còctel i Servei de Cambrer) 

*** 

PREMIUM 

Els vostres convidats Gaudiran durant 1 Hora de Barra Oberta amb Muntatge a Exterior amb: 
Aigües, Refrescs, Cerveses, Vi Blanc, Vi Negre i Cava 

 

& Galetes de Formatge Emmental amb Pols de Festuc 

& Xips Vegetals 

& Olivas Farcides 

& Craker de Roast Beef sobre Germinats i Parmesà 

& Blinis de Salmó Fumat sobre Crema de Formatge a l'Anet 

 

16,50€ p/p 

(Inclou: Zona Exterior, Muntatge Tipus Còctel i Servei de Cambrer) 

 



 

 
 

 

 

 

SERVEIS OPCIONALS  
 

Minutes: 2,50€ per persona (IVA Inclòs) 

Centres de Flor Natural: 3€ per persona (IVA Inclòs) / Tons Flor a Elecció del Client 

Servei Altaveu Conexió Bluetooth: 65€ (Iva Inclòs) 

Servicio Micro Inalàmbric: 65€ (Iva Inclòs) 

Pack Audiovisual: Projector, Pantalla i Altaveu pel Ball: 150€ (Portàtil Extern, Conexió HDMI) 
 

Xarrups de Licors: 3,50€ (IVA Inclòs) 

(Orujo d´Herbes, Limoncello, Crema d´Orujo i Licors de Fruites)  
 

Servei DJ (Amenització Lunch + 2 Hores de Festa): 540€ (IVA Inclòs) / Hora Extra DJ: 210€ Iva Inclòs 

Inclou SGAE i Menú Staff / No està permès servei de DJ extern. 
 

Discoteca Club El Castell 300m en Exclusiva: 495€ (IVA Inclòs) / Disco Sense Exclusivitat: 180€ Servei Personal 

Amenització 2 Hores amb la Nostra Cantant en Directe: 750€ (IVA Inclòs) No Inclou Tècnic de So 

Canon Fotògraf Extern: 100€ (IVA Inclòs) 

Menú Staff Proveïdor Extern: 50€ (IVA Inclòs) 

Extensió 1 Hora Addicional Sala: 150-180€ Segons Sala i Disponibilitat (IVA Inclòs) 

Candy Bar: Xuxes, Crispetes i Gominoles: A partir de 275€ (IVA Inclòs) 

Suplement per Persona (Adults i Nens) en Sala Privada (Mesos de Comunió): 5€ (Iva Inclòs) 

Servei de Monitores Infantils: Globoflèxia, Pintacares, Jocs, Manualitats, Gravació de Tik Toks, Etc... 
Max. 10 Nens (Majors de 3 Anys): A Partir de 250€ (A Consultar Segons Necessitats i Durada del Servei) 
 
 
 

SUPLEMENT LLOGUERS D’ESPAIS 

Lloguer Carpa Montserrat Acristalada a Exclusiva: 
Preu (menys de 100 persones): 1.500€ (IVA Inclòs) per Servei 

Preu (100 persones o més): 1.000€ (IVA Inclòs) per Servei 
 

 

HORARIS DE LES SALES: 

Hora d'Inici de les Celebracions de Dinar: 13:00pm del Migdia 

Hora Màxima de Finalització de les Celebracions de Dinar: 18:00pm de la Tarda 

*** 

Hora d'Inici de les Celebracions de Sopar: 20:00pm de la Nit 

Hora Màxima de Finalització de les Celebracions de Sopar: 01:00am de la Matinada 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

CONDICIONS GENERALS DE CONTRACTACIÓ 

-La durada del servei de lunch/còctel serà aproximadament d'1h 30 minuts. 

-Aquests preus són només vàlids per a aniversari, batejos i comunions tipus lunch/còctel 
i se serveixen a peu dret amb taules de suport. No són vàlids per a casaments de mes de 30 persones. 
 
-Per a la reserva en ferm de l'espai contractat, serà requerida una paga i senyal de 300€ (IVA inclòs) 

-El nombre total de comensals a facturar serà com a mínim el contractat amb l'establiment 48 hores abans de la 
data de realització del banquet, amb independència de les que realment assisteixin definitivament, si resulten 
ser més, es facturaran a part. 
 
-El pagament de la totalitat del mateix, haurà de realitzar-se anticipadament, sempre com a màxim 48h 
abans de l'inici de l'esdeveniment. 

-Parking gratuït. Places limitades. 

-En cas d'anul·lació per part del client comportarà la pèrdua del dipòsit o paga i senyal, si la celebració s'ajorna, 
tampoc no es tornarà la paga i senyal ni quedarà a compte per a nova data. 

-Queda terminantment prohibit l'ús de confeti, arròs, petards, focs artificials, espelmes i cola o altres materials 
per enganxar decoració als salons que fan malbé l'estètica de les sales.  

-Els desperfectes aniran a càrrec del client i el servei de neteja per arròs o confeti serà de 100€. 

-En contractar decoració floral, les flors es poden emportar sense problema, els gerros pertanyen a l'hotel. 

-L'animació musical de les celebracions de migdia serà màxim fins a les 18h i les de la nit fins a les 01h. Hi ha 
possibilitat d'ampliar l'horari de l'animació musical a la nostra discoteca Club el Castell (consulteu tarifes i 
disponibilitat) 
 
-L’hora check-in d'habitacions és a partir de les 15pm i hora check-out a les 12pm. Esmorzar: 07:30h-10:30am 
 
-Als espais oberts, queda prohibit posar música a partir de les 22h, incloent-hi la sala Montserrat. 

-L'empresa disposa de proveïdors de flors, música, fotografia, etc. Si el client vol contractar qualsevol servei 
externament, l'empresa cobrarà un cànon (variable segons el servei). 

-No ens fem responsables dels retards produïts en horaris per proveïdors externs. 

-L'empresa es reserva el dret de variar la sala de l'esdeveniment per causes de força major o per variació 
considerable del nombre de comensals per part del client des d'aquesta contractació fins a la data del mateix. 

-Formes de pagament: Efectiu (quantitats menors a 1.000€) i transferència bancària per a imports majors. 

-A excepció dels espais oberts, queda prohibit fumar als salons i/o zones comunes de l'hotel. 

-En el cas de retard del client en arribar acordada (de més d'1 hora), aquest fet, comportarà una penalització que 
el mateix client s'haurà de fer càrrec. 

-Tots els preus tenen l'IVA inclòs 

-La contractació de l'esdeveniment a les nostres instal·lacions implica l'acceptació d'aquestes condicions 


