MENUS COCKTAIL 2024

MENU LUNCH - N2 1

Galleta de Queso Emmental con Polvo de Pistacho
Montadito de Jamodn Ibérico sobre Pan de Cristal y Aceite de Oliva Virgen Extra
Vasito de Crema de Meldn con Sorbete de Maracuya
Salpicén de Marisco con Vinagreta de Citricos
Piruleta de Tomate Seco, Salmén Ahumado y Perla de Mozzarella
Tartaleta de Ensaladilla Rusa con Tartar de Langostino y Piquillo
Duo de Seleccion de Croquetas
Chupa Chup de Queso de Cabra con Mermelada de Tomate
Vasito de Pollo con Panko y Curry a la Mayonesa de Yuku

&
Estacion de Fideuda a la Marinera Servido en Mini Paellitas

* %k %k

Pastel de Celebracidn a Escoger:

(Massini, Sacher, Selva Negra, Sara o Tiramisu)

* %k %

Bodega Durante el Lunch

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Nuviana Chardonnay, D.O. Catalunya
Vino Tinto Raimat Clamor, D.O. Costers del Segre
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava

Cafés e Infusiones

Precio: 48,00€ / por persona (IVA Incluido)



MENU LUNCH - N2 2

Chips Vegetales
Galleta de Queso Emmental con Polvo de Pistacho
Montadito de Jamodn Ibérico sobre Pan de Cristal y Aceite de Oliva Virgen Extra
Bombdn de Foie Crocanti Sobre Pan de Higos
Chupito de Guacamole con Nachos
Cucharita de Salmén Marinado con Pera Caramelizada
Tartaleta de Ensaladilla Rusa con Tartar de Langostino y Piquillo
Duo de Croquetas Premium de Chuletén de Buey
Crujiente de Langostino con Lagrima de Miel
Cucharita de Pulpo sobre Patata Cremosa y Pimentdn de la Vera
Mini Burguer de Ternera con Queso Fundido y Cebolla Caramelizada

&
Estacion de Fideuda a la Marinera Servido en Mini Paellitas

%k %k %k

Pastel de Celebracidn a Escoger

(Massini, Sacher, Selva Negra, Sara o Tiramisu)

%k %k %k

Bodega Durante el Lunch

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Nuviana Chardonnay, D.O. Catalunya
Vino Tinto Raimat Clamor, D.O. Costers del Segre
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava

Cafés e Infusiones

Precio: 55,00€ / por persona (IVA Incluido)



MENU LUNCH - N2 3

Chips Vegetales
Galleta de Queso Emmental con Polvo de Pistacho
Montadito de Jamodn Ibérico sobre Pan de Cristal y Aceite de Oliva Virgen Extra
Tostadita de Magret de Foie con Perlas de Sal
Chupito de Guacamole con Tartar de Gamba
Brocheta de Pifia Caramelizada con Jamdn de Pato
Tartaleta de Ensaladilla Rusa con Tartar de Langostino y Piquillo
Duo de Croquetas Premium de Chuletén de Buey
Piruleta de Langostino envuelto en Panko con Salsa Tartara
Cucharita de Pulpo sobre Patata Cremosa y Pimenton de la Vera
Mini Burguer de Ternera con Cebolla Caramelizada y Huevo de Codorniz
&
Estacion de Fideua a la Marinera Servido en Mini Paellitas

Estacion de Quesos Acompafiados con Surtido de Panes, Grisinis y Mermeladas

3k K 5k
Pastel de Celebracidn a Escoger
(Massini, Sacher, Selva Negra, Sara o Tiramisu)

%k %k %k

Bodega Durante el Lunch

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Bestué Chardonnay, D.O. Somontano
Vino Tinto Heredad Don Tomas, D.O.C. Rioja
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava

Cafés e Infusiones

Precio: 63,00€ / por persona (IVA Incluido)
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LUNCH VEGANO

Chips Vegetales
Vasito de Crema de Meldn con Sorbete de Maracuya
Mini Ensalada de Pasta Fresca Salteada con Albahaca
Blinis de Berenjena con Confitura de Tomate y Alcaparra
Chupito de Guacamole con Platano Macho
Hummus de Remolacha con Crudités
Rock & Rolls de Mango y Pina
Croquetas de Setas de Temporada
Nido de Tempura de Verduras con Romesco
Burguer Vegan
Cazuelita de Fideua de Verduras de Temporada
* Kk

Postre:

Brocheta de Fruta de Temporada

* %k ¥

Bodega Durante el Lunch

Misma Bodega del Menu Elegido.

Cafés e Infusiones

Precio: Segiin Menu Elegido / por persona (IVA Incluido)

*Adaptamos los Menus a Cualquier Tipo de Alergia o Intolerancia (Previa Antelacion)



PASTELES DE CELEBRACION INCLUIDOS

Sara
Sacher
Massini

Selva Negra

Tiramisu

PASTELES DE CELEBRACION ESPECIALES (Supl. 3€ p/p)

Incluye Pastel de Presentacion + Raciones Individuales para los Invitados

Lemon Pie con Nubes: Crujiente Base Sablé de Mantequilla, Relleno con una
crema de Limoén Natural y Acabado con un Cremoso Merengue con Nube de Limén

Red Velvet: Suave Bizcocho elaborado con Remolacha y Relleno de Crema de Queso

Tanzanie con Maracuya: Chocolate Negro 75% Relleno de Crema de Maracuya

Crujiente de Avellana en Tres Texturas: (Mousse, Bizcocho y Crujiente de Avellana)

Mousse de 3 Chocolates: Suave Bizcocho de Chocolate Negro y por Encima
los Cremosos Mousse de Chocolate Negro, Chocolate con Leche y Chocolate Blanco

Cheescake 4 Quesos: Fusidon de Gorgonzola, Parmesano, Queso Fresco y Emmental
Choco-Naranja: Mousse de Chocolate Negro con Mousse de Naranja Sanguina

Carrot Cake con Especies: Cake de Zanahoria con Almendra, Pasas, Nuez y Especies




TIPOS DE COPA DE BIENVENIDA
EN EXTERIOR, SEGUN DISPONIBILIDAD (OPCIONAL)

BASICA

Vuestros Invitados Disfrutaran durante 30 Minutos de Barra Abierta con Montaje en Exterior de:
Aguas, Refrescos, Cervezas, Vino Blanco, Vino Tinto y Cava
& Chips Vegetales

7,50€ p/p
(Incluye: Zona Exterior, Montaje Tipo Cocktail y Servicio de Camarero)

%k %k %k

COMPLETA

Vuestros Invitados Disfrutaran durante 30 Minutos de Barra Abierta con Montaje en Exterior de:
Aguas, Refrescos, Cervezas, Vino Blanco, Vino Tinto y Cava

& Galleta de Queso Emmental con Polvo de Pistacho
& Chips Vegetales
& Olivas Rellenas
& Tacos de Fuet

9,50€ p/p
(Incluye: Zona Exterior, Montaje Tipo Cocktail y Servicio de Camarero)

% %k %k

PREMIUM:

Vuestros Invitados Disfrutaran durante 30 Minutos de Barra Abierta con Montaje en Exterior de:
Aguas, Refrescos, Cervezas, Vermut Blanco, Vermut Tinto, Vino Blanco, Vino Tinto y Cava

& Chips Vegetales
& Galleta de Queso Emmental con Polvo de Pistacho

& Coca de Recapta con Anchoa
& Puntas de Calamar a la Andaluza

12,50€ p/p
(Incluye: Zona Exterior, Montaje Tipo Cocktail y Servicio de Camarero)
Disfruta del Cocktail Elegido Servido en el Exterior!!! (A Consultar)



SERVICIOS OPCIONALES

Minutas: 2€ por persona (IVA Incluido)

Centros de Flor Natural: 2,50€ por persona (IVA Incluido) / Tonos Flor a Elecciéon del Cliente
Servicio Altavoz Conexion Bluetooth: 65€ (lva Incluido)

Pack Audiovisual: Proyector, Pantalla y Altavoz para Baile: 150€ (Portatil Externo, Conexién HDMI)

Chupitos de Licores: 3,50€ (IVA Incluido)
(Orujo de Hierbas, Limoncello, Crema de Orujo y Licores de Frutas)

Servicio DJ (Amenizacion Lunch + 2 Horas de Fiesta): 450€ (IVA Incluido) / Promocion: 2h + 3 de Fiesta: 590€.
No estd permitido servicio de DJ externo.

Discoteca Club El Castell 2002 en Exclusiva: 495€ (IVA Incluido) / Disco Sin Exclusividad: 180€ Servicio de Personal
Amenizacidn 2 Horas con Nuestra Cantante en Directo: 490€ (IVA Incluido) No Incluye Técnico de Sonido

Canon Fotdgrafo Externo: 100€ (VA Incluido)

Menu Staff Proveedor Externo: 35€ (IVA Incluido)

Extensidn 1 Hora Adicional Sala: 150-180€ Segun Sala y Disponibilidad (IVA Incluido)

Candy Bar de Chuches: A partir de 225€ *A Consultar Segin Comensales (IVA Incluido)

Suplemento por Persona (Adultos y Nifios) en Sala Privada (Meses de Comunion): 5€ (lva Incluido)

Pack Especial 2 Horas de Fiesta Infantil con 1 Monitora: Globoflexia + Pintacaras + Juegos + Manualidades
Max. 12 Nifos (Mayores de 3 Afios): 225€ (IVA Incluido)

Pack Especial 3 Horas de Fiesta Infantil con 2 Monitoras: Globoflexia + Pintacaras + Juegos + Manualidades
Max. 12 Nifos (Mayores de 3 Afios): 480€ (IVA Incluido)

SUPLEMENTO ALQUILER ESPACIOS

Alquiler Carpa Montserrat Acristalada en Exclusiva:
Precio (menos de 100 personas): 1.500€ (IVA Incluido) por Servicio
Precio (100 personas o mas): 1.000€ (IVA Incluido) por Servicio

HORARIOS DE LAS SALAS:

Hora de Inicio de las Celebraciones de Comida: 13:00h del Mediodia

Hora Maxima de Finalizacion de las Celebraciones de Comida: 18:00h de la Tarde
% %k %k

Hora de Inicio de las Celebraciones de Cena: 20:00h de la Noche
Hora Maxima de Finalizaciéon de las Celebraciones de Cena: 01:00h de la Madrugada

PROMOCIONES:

Los Eventos Celebrados de Lunes a Jueves (No Festivos):
10% de Descuento en el precio del menu y los Domingos: 5% de Descuento en el Precio del Menu



CONDICIONES GENERALES DE CONTRATACION

-La duracion del servicio de lunch/cocktail serd aproximadamente de 1h 30 minutos.

-Estos precios son solo validos para cumpleafios, bautizos y comuniones tipo lunch / cocktail
y se sirven a pie derecho con mesas de apoyo. No son validos para bodas.

-Para la reserva en firme del espacio contratado, sera requerida una paga y sefial de 300€ (IVA Incluido)

-El nimero total de comensales a facturar serd como minimo el contratado con el establecimiento 48h antes de
la fecha de realizacion del banquete, con independencia de las que realmente asistan definitivamente, si
resultan ser mas, se facturaran aparte.

-El pago de la totalidad del mismo, debera realizarse anticipadamente, siempre como maximo 48h
antes del Inicio del evento.

-Parking gratuito. Plazas limitadas.

-En caso de anulaciéon por parte del cliente conllevara la pérdida del depdsito o paga y sefial, si la celebracion se
aplaza, tampoco se devolverd la paga y sefial ni quedara a cuenta para nueva Fecha.

-Queda terminantemente prohibido el uso de confeti, arroz, petardos, fuegos artificiales, velas y pegamento u
otros materiales para enganchar decoracién en los salones que dafien la estética de las salas.

-Los desperfectos correrdn a cargo del cliente y el servicio de limpieza por arroz o confeti serd de 80¢€.
-Al contratar decoracidn floral, las flores pueden llevarse sin problema, los jarrones pertenecen al hotel.

-La animacion musical de las celebraciones de mediodia serd maximo hasta las 18h y las de la noche hasta las
00h. Existe posibilidad de ampliar el horario de la animacion musical en nuestra discoteca Club el Castell
(Consultar tarifas y disponibilidad)

-En los espacios abiertos, queda prohibido poner musica a partir de las 22h, incluyendo la sala Montserrat.

-La empresa dispone de proveedores de flores, musica, fotografia, etc. Si el cliente quiere contratar cualquier
servicio de manera externa, la empresa cobrara un canon (variable segln el servicio).

-No nos hacemos responsables de los retrasos producidos en horarios por proveedores externos.

-La empresa se reserva el derecho de variar la sala del evento por causas de fuerza mayor o por variacién
considerable del nimero de comensales por parte del cliente desde dicha contratacidn hasta la fecha del mismo.

-Formas de pago: Efectivo (cantidades menores a 1.000€), transferencia bancaria o tarjeta de crédito.
-A excepciodn de los espacios abiertos, queda prohibido fumar en los salones y/o zonas comunes del hotel.

-En el caso de retraso del cliente en su llegada acordada (de mas de 1 hora), dicho hecho, conllevara una
penalizacion que el mismo cliente se tendrda de hacer cargo.

-Todos los precios tienen el IVA Incluido

-La contratacién del evento en nuestras instalaciones, implica la aceptacién de dichas condiciones



