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MENTU Cena Nochebuena
24 de diciembre de 2023

Bienvenida con:

Virutas de Jamon Ibérico sobre Pan de Cristal con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
Mini Tartaleta Rellena de Aguacate con Dado de Salmén Ahumado
Croqueta de Chuletén de Ternera

PRIMER PLATO A ESCOGER:

Crema Suave de Mejillones al Aroma de Hinojo y Toque de Martini Blanco
0
Raviolis Rellenos de Perdiz y Boletus con Parmesano

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Lingote de Rabo de Toro
con Parmentier de Patata y Salsa de Ciruelas
o
Lomo de Merluza con Langostinos
sobre Cama de Pifia Asada y Perlas de Arandanos

POSTRE:
Tronco de Navidad sobre Polvo de Angel

Surtido de Turrones & Neulas

&

Cafés e Infusiones

Bodega Durante la Cena:

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Raimat Chardonnay Ecolégico, D.O Costers del Segre
Vino Tinto Vol d’Anima, D.O Costers del Segre
Cava Castell d'Or Brut Nature, D.O. Cava

Precio: 70€ / por persona (IVA Incluido)
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MENU Navidad
25 de diciembre de 2023

Bienvenida con:

Virutas de Jamon Ibérico sobre Pan de Cristal con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
Mini Tartaleta de Hojaldre Rellena de Crema de Txangurro
Foie Micuit con Compota de Manzana
Croqueta de Chuletén de Ternera

PRIMER PLATO:
Sopa de Galets y su Carn D'Olla Tradicional

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Lomo de Rodaballo en Salsa Meuniere
con Gratén de Patata
o

Capon Asado Relleno de Orejones y Pifiones
sobre Puré de Manzana con Salsa de Uvas y Foie

POSTRE:

Mousse de Jijona con Chocolate Negro
y Helado de Violeta

Surtido de Turrones & Neulas
&

Cafés e Infusiones

Boo(ego\ Durante la Comida:

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco: Celistia Tierra, D.O Costers del Segre
Vino Tinto: Celistia Tierra, D.O Costers del Segre
Cava Raimat Brut Nature ECO, D.O. Cava

Precio: 80€ / por persona (IVA Incluido)
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MENU Sant Esteve
26 de diciembre de 2023

Bienvenida con:

Virutas de Jamon Ibérico sobre Pan de Cristal con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
Mini Tartaleta Rellena de Aguacate con Dado de Salmén Ahumado
Croqueta de Chuletdn de Ternera

PRIMER PLATO A ESCOGER:

Bouquet de Escalivada con Gratén de Queso de Cabra
y Flor de Jamon Ibérico
o
Canelones de Pollo de Corral

con Bechamel Trufada

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Suprema de Bacalao Melado
con Ajos Tiernos y Gambas

o
Tarrina de Cordero a la Crema de Murgulas

con Puré de Boniato

POSTRE:

Gran Bombdn de Ferrero

Surtido de Turrones & Neulas

&

Cafés e Infusiones

Boo(ego\ Durante la Comida:

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Raimat Chardonnay Ecolégico, D.O Costers del Segre
Vino Tinto Vol d’Anima, D.O Costers del Segre
Cava Castell d'Or Brut Nature, D.O. Cava

Precio: 70€ / por persond (IVA Incluido)
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Cena de Gala Fin de Afio 31 de diciembre de 2023

Bienvenida con Copa Frizzante Y Aloeri'tivo ad Compo\r’cir en Mesa:

Virutas de Jamon Ibérico sobre Pan de Cristal con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
Mini Tartaleta de Hojaldre Rellena de Crema de Txangurro
Foie Micuit con Compota de Manzana
Croqueta de Chuletdn de Ternera

PRIMER PLATO:

Ensalada de Bogavante a la Vinagreta de Menta Fresca,
con Frutos del Bosque y Caviar de Citricos

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Medallones de Rape a la Crema de Almendras,
sobre Compota de Tomate y Crujiente de Alcachofas
0
Solomillo de Ternera a la Chateaubriand,
Timbal de Arroz Salvaje y Patata Duquesa

POSTRE:

Mousse de Chocolate Blanco Glaseado con Mango y Maracuya

Surtido de Turrones & Neulas
&
Cafés e Infusiones

Uvas de la Suerte & Cotillon
1 Combinado Bésico por Persona
Resopdn de Chocolate a la Taza con Melindros 02am

Show en Directo Durante la Cena + Amenizacidon con DJ hasta las 03:30am
**k*%k

La Fiesta seguird de 02am a 03:30am en nuestra discoteca Club el Castell

Boo(ego\ Durante la Cena de Gala:

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Llepolia, D.O Terra Alta
Vino Tinto Cair Cuvée, D.O Ribera del Duero
Cava Sabaté i Coca Mosset Gran Reserva Brut Nature (Crianza 50 meses), D.O. Corpinnat

Precio: 160€ / por persona (IVA Incluido)

Cena de Gala + Cotillon + Habitacion Doble + Buffet Desayuno: 230€ / p.p (IVA Incluido)
Cena de Gala + Cotillon + Habitacion Triple + Buffet Desayuno: 220€ / p.p (IVA Incluido)
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MENU Afio Nuevo
01 de enero de 2024

Bienvenida con:

Virutas de Jamon Ibérico sobre Pan de Cristal con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
Mini Tartaleta Rellena de Aguacate con Dado de Salmén Ahumado
Croqueta de Chuletdn de Ternera

PRIMER PLATO A ESCOGER:

Caneldn Crujiente de Brandada de Bacalao
con Pimientos del Piquillo
o
Burrata con Crema Fina de Lentejas,
Chutney de Tomate y Micro Vegetales

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Lubina a la Espalda
con Sofrito de Ajo Blanco y Cayena
0

Carrillada Ibérica
con Salsa de Foie y Boletus

POSTRE:
Ganache de Chocolate Negro con Perlas de Sal y Aceite de Oliva Virgen Extra

Surtido de Turrones & Neulas

&
Cafés e Infusiones

Boo(ego\ Durante la Comida:

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Raimat Chardonnay Ecolégico, D.O Costers del Segre
Vino Tinto Vol d’Anima, D.O Costers del Segre
Cava Castell d'Or Brut Nature, D.O. Cava

Precio: 60€ / por persona (IVA Incluido)
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MENTU Reyes
06 de enero de 2024

Virutas de Jamon Ibérico sobre Pan de Cristal con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
Mini Tartaleta Rellena de Aguacate con Dado de Salmén Ahumado
Croqueta de Chuletén de Ternera

PRIMER PLATO A ESCOGER:

Crema de Mariscos
con Vieiras y Tejas de Jamon Ibérico

o)
Crujiente de Confit de Pato con Crema de Patata,

Pera Confitada y Verduritas con Salsa P.X

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Suprema de Bacalao a la Muselina de Manzana
con Confitura de Tomate
o

Meloso de Ternera al Cabernet Sauvignon
con Trinxat de la Cerdanya

POSTRE:

Roscén de Reyes

Surtido de Turrones & Neulas

&

Cafés e Infusiones

Boo(ego\ Durante la Comida:

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Vino Blanco Raimat Chardonnay Ecolégico, D.O Costers del Segre
Vino Tinto Vol d’Anima, D.O Costers del Segre
Cava Castell d'Or Brut Nature, D.O. Cava

Precio: 60€ / por persona (IVA Iincluido)
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MENTU FIESTAS Infantil

APERITIVO EN MESA
(Solo en Navidad y Fin de ARo)

Montadito de Jamdn Ibérico
Piruletas de Fuet
Mini Croquetas Caseras de Pollo Rustido

PRIMER PLATO A ESCOGER:

Escudella de la Abuela con Galets
o)
Canelones Rellenos de Carne con Bechamel

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Medalléon de Solomillo de Ternera con Patatas Fritas Naturales
o)

Muslito de Pollo de Corral al Horno al Estilo de la Abuela

POSTRE:

Explosién de Chocolate con Peta Zetas

Boo(ega Durante el Banquete:

Agua Mineral, Zumos de Frutas y Refrescos

Precio Nochebuena, Navidad, Sant Esteve, Ao Nuevo Yy Reyes: 40€
por nifto (IVA Incluido)

Fin de Afio: Precio: 60€ / por nifo (IVA Incluido)

El mend infantil es vélido para nifios de hasta 12 afios
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MENU FIESTAS Vegano

PICA PICA A SERVIDO EN MESA:

Hummus de Remolacha con Crudités
Tartaleta de Tartar de Tomate con Tofu
Guacamole Casero con Platano Macho
Croqueta de Setas de Temporada
Rock & Rolls de Mango y Pina

PRIMER PLATO A ESCOGER:

Timbal de Quinoa, Mango y Aguacate
o
Crema de Ceps al Aroma de Trufa Negra

SEGUNDO PLATO A ESCOGER:

Flor de Ratatouille al Horno con Finas Hierbas
o
Caneldn Relleno de Tofu y Setas con Bechamel Vegana

POSTRE:

Surtidos de Frutas de Temporada
o
Sandia Osmotizada con Sangria
o
Caipirinha con Cachaca y Helado de Coco

Surtido de Turrones & Neulas

&

Cafés e Infusiones

Bodega Durante el Banquete:
Misma Bodega del Menu Elegido

Precio: Mismo Precio que el Meni de Adultos
*Ao(o\lo’calmos los Mends a Cuallcluier Tipo de Alergia o Intolerancia
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" ¢ CONDICIONES GENERALES
DE CONTRATACION PARA LOS MENUS DE NAVIDAD 23-24

La noche del 24 de Diciembre, habra la posibilidad de abrir
nuestra discoteca Club el Castell, segin demanda (A consultar)

El Dia de Reyes habré la posibilidad de organizar una fiesta infantil para los nifios
- con globoflexia y pintacaras, segiin demanda (A consultar)

A
La Noche de Fin de Ao, a partir de las 02am, todos los asistentes podran seguir la fiesta
hasta las 03:30am en nuestra Discoteca Club el Castell

\, El pack especial de cena de fin de afio +cotillén + noche de hotel + desayuno,
L esté sujeto a disponibilidad

El mend infantil es vélido para nifios de hasta 12 afios

La duracion del servicio de banquete tanto de comidas como cenas,
serad de aproximadamente 2 horas

Los horarios de las comidas seran entre las 13h y las 18h
Los horarios de las cenas serén entre 20h y 01h

El nimero total de comensales no podré variar 72 horas
antes de la fecha de la celebracidn

El pago de las comidas y cenas debera realizarse 72 horas
antes de la fecha de la celebracion

En caso de anulacién por parte del cliente, conllevara la pérdida del depdsito
‘0 paga y sefal, por lo tanto, no se podré utilizar dicho pago para futuros eventos

Parking gratuito, plazas limitadas

o: Efectivo (cantidades menores a 1000€), Transferencia Bancaria o Tarjeta

£ 9
)

©

A excepcion de los espacios abiertos, queda prohibido fumar ="
en los salones y/o zonas comunes del hotel ' '

Todos los precios tienen el IVA incluido



