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CENA EN NUESTRO JARDÍN CON MÚSICA EN DIRECTO 
Y FIESTA CON NUESTRO DJ

DE 20:30H A 02:00H

IMPRESINDIBLE RESERVAR CON ANTELACIÓN: WHATSAPP 679 165 478 O 621 151 198
*QUÉDATE A DORMIR EN EL HOTEL UTILIZANDO EL CÓDIGO PROMOCIONAL REVETLLA26 

Y OBTENDRÁS UN DESCUENTO EN  LA RESERVA DE TU HABITACIÓN 
(APLICABLE SÓLO A TRAVÉS DE NUESTRA WEB WWW.ELCASTELL.COM Y PARA CLIENTES DE LA CENA)
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*

by
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Adulto

75€ p.p
(iva incluido)

*Cena exterior en nuestro Jardín Palmeras, con música en directo de la mano de @nikamillsmusic
y fiesta con nuestro DJ 

IMPRESCINDIBLE RESERVAR CON ANTELACIÓN: WHATSAPP 679 165 478 O 621 151 198

Bienvenida con poción de San Juan: cocktail especial

Bocados de verbena de nuestro chef
Carpaccio de mango con perlas de mozzarella a la vinagreta de lima y menta
Salmorejo cordobés con crujiente de jamón ibérico
Anillas de calamar en panko con emulsión de ajo negro y avellana
Dúo de croquetas premium: boletus y trufa & quesos catalanes
Crujiente de langostino envuelto en kikos con reducción de pedro ximénez

Lomo de bacalao en salsa verde con almejas y puntas de espárragos blancos

o

Canelón XL de carrillera de ternera a la crema de ceps y piñones tostados

Sorbete de naranja sanguina al aroma de azahar

LLamas de San Juan: coca de San Juan

Bodega durante la cena:
Vino blanco Bitácora Verdejo, D.O. Rueda
Vino tinto Vol Ánima Raimat Ecológico, D.O. Costers del Segre
Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava

Sabores de una Noche de Verano



menú
san
juan’26

Poción mágica: cóctel de piña explosiva

Bocados infantiles de verbena de nuestro chef
Piruletas de Babybel con confitura de tomate
Dúo de mini croquetas: jamón ibérico & cocido
Bocaditos de pollo rebozado con su ketchup y mayonesa

El canelón XL de carne de ternera cocinada a baja temperatura con
bechamel y queso gratinado

o

Bastoncitos de merluza a la romana acompañados de patatas paja

Copa de helado de sueño de verano:
Helado de vainilla con chocolate caliente y barquillo

Coca de San Juan

Bebida durante la cena:
Agua mineral
Refresco
Zumos de frutas

Infantil

40€ p.p
(iva incluido)
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Sabores de una Noche de Verano

*Cena exterior en nuestro Jardín Palmeras, con música en directo de la mano de @nikamillsmusic
y fiesta con nuestro DJ 

IMPRESCINDIBLE RESERVAR CON ANTELACIÓN: WHATSAPP 679 165 478 O 621 151 198
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