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le Sant Joan: coctel especial

nostre xef
b perles de mozzarella amb vinagreta de llima |

b cruixent de pernil iberic
bossades amb panko i acompanyades d'’emulsio d'all

lum: ceps | tofona & formatges catalans
oolicat amb kikos amb reduccio de pedro ximénez

erda, cloisses | puntes d’esparrecs blancs

lla amb crema de ceps i pinyons torrats
a 'aroma de tarongina

de Sant Joan

D.0. Rueda

Ecoldgic, D.O. Costers del Segre
re, D.O. Cava

\CI1O: WHATSAPP 679 165 478 o 621151198
musica en directe de la ma de @nikamillsmusic numbers

castell:



Infantil

Estiu

explosiva

lla del nostre xef

confitura de tomaquet

=rnil iberic & carn d'olla

bssat amb ketchup i maionesa

alxa temperatura amb beixamel

acompanyats de patates palla

u:
calenta i una neula

0: WHATSAPP 679 165 478 o 621151198
sica en directe de la ma de @nikamillsmusic numbers

castell:



	SOPAR AL NOSTRE JARDÍ AMB MÚSICA EN DIRECTE I FESTA AMB EL NOSTRE DJ  DE 20:30 H A 02:00 H
	revetlla
	sant joan
	23.06.26
	IMPRESCINDIBLE RESERVAR AMB ANTELACIÓ: WHATSAPP 679 165 478 o 621 151 198
	*QUEDA’T A DORMIR A L’HOTEL UTILITZANT EL CODI PROMOCIONAL REVETLLA26  I OBTINDRÀS UN DESCOMPTE EN LA RESERVA DE LA TEVA HABITACIÓ  (APLICABLE NOMÉS A TRAVÉS DEL NOSTRE WEB WWW.ELCASTELL.COM  I PER ALS CLIENTS DEL SOPAR)
	castell




	menú sant joan’26
	75€ p.p (iva inclòs)
	Adult

	Sabors d’una Nit d’Estiu
	Benvinguda amb la poció de Sant Joan: còctel especial
	Mossegades de revetlla del nostre xef
	Carpaccio de mango amb perles de mozzarella amb vinagreta de llima i menta
	Salmorejo cordovès amb cruixent de pernil ibèric
	Anelles de calamar arrebossades amb panko i acompanyades d’emulsió d’all negre i avellana
	Duo de croquetes premium: ceps i tòfona & formatges catalans
	Cruixent de llagostí embolicat amb kikos amb reducció de pedro ximénez
	Llom de bacallà amb salsa verda, cloïsses i puntes d’espàrrecs blancs
	o
	Caneló XL de galta de vedella amb crema de ceps i pinyons torrats
	Sorbet de taronja sanguina a l’aroma de tarongina
	Flames de Sant Joan: coca de Sant Joan
	Celler durant el sopar: Vi blanc Bitácora Verdejo, D.O. Rueda Vi negre Vol Ánima Raimat Ecológic, D.O. Costers del Segre Cava Castell d’Or Brut Nature, D.O. Cava
	IMPRESCINDIBLE RESERVAR AMB ANTELACIÓ: WHATSAPP 679 165 478 o 621 151 198
	*Sopar a l’aire lliure al nostre Jardí Palmeres, amb música en directe de la mà de @nikamillsmusic i festa amb el nostre DJ




	menú sant joan’26
	40€ p.p (iva inclòs)
	Infantil

	Sabors d’una Nit d’Estiu
	Poció màgica: còctel de pinya explosiva
	Mossegades infantils de revetlla del nostre xef
	Piruletes de Babybel amb confitura de tomàquet
	Duo de mini croquetes: pernil ibèric & carn d’olla
	Tastets de pollastre arrebossat amb ketchup i maionesa
	Caneló XL de vedella cuita a baixa temperatura amb beixamel i formatge gratinat
	o
	Bastonets de lluç a la romana acompanyats de patates palla
	Copa de gelat de somni d’estiu: Gelat de vainilla amb xocolata calenta i una neula
	Coca de Sant Joan
	Beguda durant el sopar: Aigua mineral Refrescos Sucs de fruita
	IMPRESCINDIBLE RESERVAR AMB ANTELACIÓ: WHATSAPP 679 165 478 o 621 151 198
	*Sopar a l’aire lliure al nostre Jardí Palmeres, amb música en directe de la mà de @nikamillsmusic i festa amb el nostre DJ





